Aperol Spritz / Limoncello Spritz 7.5
Aperol Bitter mit Prosecco, Orange /
Ricetta Originale Limoncello mit Prosecco, Zitrone

Lillet Wild Berry 7.5
Schweppes "Wild Berry 'mit Lillet aufgegossen und Friichte

Alois” Eistee 4.5
hausgemacht, Beeren-Maracuja-Geschmack

Holzféllersteak 18.9

Schweinenacken in Dunkelbiersosse, Bratkartoffel und Rostzwiebel

Pfifferlinge auf Spaghetti 19.9

Italienische Nudeln mit Zwiebeln, Kirschtomaten, Basilikumpesto, Knoblauch

Duo-Platte 20.9
Spareribs (ca. 250 Gr.) und Chicken Wings mit Pommes und 2erlei Dip

Wild Gulasch vom Hirsch (Haus gemacht) 24.9

Hausgemacht, dazu schwabische Spétzle und kl. Salat

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



e

Rinderkraftbriihe
mit Pfannkuchen Streifen

Leberspatzlesuppe
mit doppelter Rinderkraftbriihe

Brezensuppe
mit doppelter Rinderkraftbriihe und R&stzwiebel

Griinkernnocker’l ( )
auf Gemisebriihe

oV Speidest

Chicken Wings
mit Pommes Frites und Sweet-Chilli-SolRe

Obatzda
original mit Zwiebeln und Grillbrot

Gebackener Camembert
auf Salatbouquet mit Preiselbeeren

Raucherlachs
mit Kartoffelrosti, Schmand, Rucola und Kirschtomaten

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner

5.9

6.9

7.9

8.9

16.9

8.9

14.9

16.9



Milzwurst
paniert, mit hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat

6 Stck. Rostbratwiirstl
mit Sauerkraut, frischem Kren und Grillbrot

Leberkas
angebraunt mit 2 Spiegeleier und Bratkartoffeln

Miinchener Wurstsalat

mit Regensburger, Rote Zwiebeln und Grillbrot

+ Emmentaler Kase +

Fleischpflanzer’l (Haus gemacht)
gemischtes Hackfleisch mit Kartoffel-Gurken-Salat

Elsasser Flammkuchen
mit Speck, Zwiebeln und Creme Fraiche

Franzodsischer Flammkuchen ( )
mit Creme Fraiche, Preiselbeeren, Lauchzwiebeln, Camembert

Ziegenkadse Flammkuchen ( )
mit Walnilissen, Birne und Creme Fraiche

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner

14.9

15.9

16.9

13.9

1.0

16.9

12.9

14.9

16.9



Feinschmecker Salat
mit gegrillten Putenstreifen und hausgemachten Joghurtdressing

Kalbsleber
gebraten, mit Apfeln und Zwiebeln auf buntem Salat
Nizza Salat
mit Thunfisch, Ei, Zwiebeln und hausgemachten Joghurtdressing

Ziegenkadse
gegrillt, auf buntem Salat, Speckchips, Mango und Feigensenf

17.9

18.9

16.9

18.9

.
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Allgauer Kasespatzle ( )
mit Roéstzwiebeln, Kase und kl. Salat

Gebackene Champignons ( )
auf groRem Salat mit Remouladendip

Thai Curry ( )
mit Basmati-Duft-Reis und Saisongemiise

+ Rinderlendenstreifen

+ Hahnchenstreifen

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner

15.9

17.9

15.9

7.5

5.5



Sk lint

Schnitzel ,Wiener Art“
in Butterschmalz gebacken,
dazu Pommes Frites

Corden-bleu ,Bayerische Art“
in Butterschmalz gebacken, Obatzda, Ré&stzwiebel
und Saftschinken gerollt, dazu Kartoffel-Gurken-Salat

Cordon-bleu vom Schwein
mit Schinken und Ké&se, dazu Pommes Frites

Putenschnitzel
gebraten mit Cornflakes-Panade,
dazu SiRkartoffelsticks und Chilisof3e

Original Wiener Kalbschnitzel
von der Kalbsoberschale,
dazu hausgemachter Kartoffel-Gurken-Salat

Alois‘ Brezenschnitzel

von der Kalbsoberschale, mit Senf bestrichen,

in Brezenpannade in Butterschmalz gebacken dazu Bratkartoffeln

Schnitzel Salat

bunter Salat, mit Kiirbis panierte Schweinelendenstreifen

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner

18.9

19.9

19.9

18.9

25.9

25.9

18.9



Ofenfrischer Schweinekrustenbraten 17.9
an DunkelbiersolRe, dazu Kartoffelknédel

Schwabenpfanne 25.9
Schweinefiletmedallions an Ké&sespéatzle, dazu frische Schwammerlsolie

Zwiebelrostbraten 26.9
Roastbeef an ZwiebelsolRe, dazu Bratkartoffeln

Lachssteak 25.9

mit Grillgemilse, Salzkartoffel und LimonensofRe

Alois” Grillteller 27.9

mit Rinderlende, Schweinelende und Putenbrust, dazu Kroketten

Rotbarsch 18.9
paniert, mit hausgemachten Kartoffel-Gurken-Salat

Spareribs (ca. 600 gr.) 20.9

mit Pommes Frites und Krauterschmand

Rindsroulade 22.9

mit Speck, Zwiebeln und Senfgurken, Kartoffelpliree und Grillgemiise

\
el
Cheeseburger ,Classic* 16.9
Salat, Essiggurken, Zwiebel, Speck dazu Pommes
Knusper Chickenburger 16.9
in Cornflakes gebraten mit Sisskatoffel Pommes
Vegetarischer Burger 16.9

Ziegenkase, Salat, Zwiebeln, Senfgurken, Feigensenf Pommes Frites

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner
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Apfelkiicherl (Haus gemacht) 8.9

mit Zimt-Zucker und Vanilleeis

Kaiserschmarrn (Fir 2 Personen) (Haus gemacht) 16.9

mit Apfelmus, Rosinen und Mandeln

Schoko Soufflé 7.9

mit Bourbon-Vanille—Eis
Cheesecake 7.9
auf Mango-Cassis—Erdbeer Fruchtspiegel und Macarons

Alois' Wirtshaus ist |hr bayrisches Wirtshaus in Minchen Freimann. Mit frischen, regionalen
Lutaten bereiten wir leckere bayrische Spezialitaten nach Originalrezepten zu - von der
klassischen Brotzeit mit Pflanzer | und vegetarischen Spezialitaten wie Allgauer Kasspatzen
iiber unsere Schmanker| wie den Ofenfrischen Schweinekrustenbraten oder das

Schnitzelvariationen bis zum siiflen Nachtisch, wie einen original Kaiserschmarr'n.

Wir begriifen Sie téaglich zu einem schnellen und preiswerten aber dennoch frischen
Mittagsgericht, oder abends zu einem genussvollen Abendessen unter Freunden in unserer
Lemiitlichen Gaststube. An lauen Abenden im Sommer l&dt unser Biergarten unter
schattigen Kastanien zu einem kiihlen Hellen oder einem Weilibier ein. Fiir Gruppen,
Familienfeiern und Firmenfeiern haben wir einen ansprechenden Nebenraum.

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



