Aperol Spritz / Limoncello Spritz 7.5
Aperol Bitter mit Prosecco, Orange /
Ricetta Originale Limoncello mit Prosecco, Zitrone

Lillet Wild Berry 7.5

Schweppes "Wild Berry 'mit Lillet aufgegossen und Friichte

Alois” Eistee 4.5
hausgemacht, Beeren-Maracuja—-Geschmack

Alkoholfreier Hugo / Spritz 6,9

Ginger Ale, Hollundersirup, Minze / Iltalienischer Bitter, Spritzer, Orange

Holzfallersteak 18.9
Schweinenacken in Dunkelbiersosse, Bratkartoffel und Rdstzwiebel

Alois‘ Enten-Grostl 18.9
mit Entenfetzen, Bratensofe, Prinzessbohnen, Knddel und Spiegelei

Duo-Platte 20.9
Spareribs (ca. 250 Gr.) und Chicken Wings mit Pommes und 2erlei Dip

Wild Gulasch vom Hirsch 24.9

dazu Kartoffelknédel und kl. Salat

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



e

Rinderkraftbriihe
mit Pfannkuchen Streifen

Leberspatzlesuppe
mit doppelter Rinderkraftbriihe

Tomatensuppe
aus der Strauchtomate, mit Basilikumpesto, Schmand und Brotcroutons

oV/Speisesr

Chicken Wings

mit Pommes Frites und Sweet-Chilli-SolRe

Obatzda

original mit Zwiebeln und Girillbrot

Gebackener Camembert
auf Salatbouquet mit Preiselbeeren

Raucherlachs
mit Kartoffelrosti, Schmand, Rucola und Kirschtomaten

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner

6.9

7.9

6.9

16.9

9.9

14.9

16.9



Sk lint

Schnitzel ,Wiener Art“ 18.9
in Butterschmalz gebacken,
dazu Pommes Frites

Corden-bleu ,Bayerische Art“ 19.9
in Butterschmalz gebacken, Obatzda, Ré&stzwiebel
und Saftschinken gerollt, dazu Kartoffel-Gurken-Salat

Cordon-bleu vom Schwein 19.9
mit Schinken und Ké&se, dazu Pommes Frites

Putenschnitzel 19.9
gebraten mit Cornflakes—-Panade,
dazu SuRkartoffelsticks und Chilisof3e

Original Wiener Kalbschnitzel 25.9
von der Kalbsoberschale,
dazu hausgemachter Kartoffel-Gurken-Salat

Alois‘ Brezenschnitzel 26.9
von der Kalbsoberschale, mit Senf bestrichen,
in Brezen—-Panade in Butterschmalz gebacken dazu Bratkartoffeln

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



Ofenfrischer Schweinekrustenbraten 17.9
an DunkelbiersolRe, dazu Kartoffelknédel

Schwabenpfanne 23.9
Schweinelendchen an Kéasespéatzle, dazu frische Schwammerl Solle

Zwiebelrostbraten 24.9
Roastbeef an ZwiebelsolRe, dazu Bratkartoffeln und Rostzwiebel

Pfeffer—-Rump-Steak 25.9

von der Rinderlende, in Pfeffer—-Kérner—-Rahm, dazu Bratkartoffel

Spareribs (ca. 600 gr.) 21.9

mit Pommes Frites und Krauter Schmand

Rindsroulade 22.9

mit Speck, Zwiebeln und Senfgurken, Kartoffelpliree und Blaukraut

Zanderfilet 20.9
Flusszander auf Blattspinat und Salzkartoffel auf Limonen Sole

Rotbarsch 18.9

paniert, mit hausgemachten Kartoffel-Gurken-Salat

\
el
Cheeseburger ,Classic* 17.9
Salat, Essiggurken, Zwiebel, Speck dazu Pommes
Knusper Chickenburger 16.9
in Cornflakes gebraten mit Sisskatoffel Pommes
Vegetarischer Burger 16.9

Ziegenkase, Salat, Zwiebeln, Senfgurken, Feigensenf Pommes Frites

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



Kleiner Beilagensalat 4.5
bunter Salat, mit Kirschtomate, Gurkenscheiben und Rucola

Schnitzel Salat 18.9

bunter Salat, mit Kiirbis panierte Schweinelendenstreifen

Feinschmecker Salat 17.9
mit gegrillien Putenstreifen und hausgemachten Joghurtdressing

Nizza Salat 17.9
mit Thunfisch, Ei, Zwiebeln und hausgemachten Joghurtdressing

Ziegenkdse 18.9
gegrillt, auf buntem Salat, Speckchips, Mango und Feigensenf

N
V, % | | W

Allgduer Kasespatzle ( ) 16.9

mit Rostzwiebeln, Kase und kl. Salat

Gebackene Champignons ( ) 16.9
auf groRem Salat mit Remouladendip

Thai Curry ( ) 15.9
mit Basmati-Duft-Reis und Saisongemiise

+ Rinderlendenstreifen + 7.5

+ Hahnchenstreifen + 5.5

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



Milzwurst 14.9
paniert, mit hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat

6 Stck. Rostbratwiirstl 15.9

mit Sauerkraut, frischem Kren und Grillbrot

Leberkas 16.9

angebraunt mit 2 Spiegeleier und Bratkartoffeln

Fleischpflanzer’l 16.9
gemischtes Hackfleisch mit Kartoffel-Gurken-Salat

Elsasser Flammkuchen 13.9
mit Speck, Zwiebeln und Creme Fraiche

Franzodsischer Flammkuchen ( ) 14.9
mit Creme Fraiche, Preiselbeeren, Lauchzwiebeln, Camembert

Ziegenkase Flammkuchen ( ) 15.9
mit Walnilissen, Birne und Creme Fraiche

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



Apfelkiicherl 8.9
mit Zimt-Zucker und Vanilleeis

Kaiserschmarrn (Fiir 2 Personen) 16.9
mit Apfelmus, Rosinen und Mandeln

Schoko Soufflé 7.9
mit Bourbon-Vanille-Eis

Zwetschgenroster 7.9
Heiss, kalte Liebe, mit Vanilleeis

Alois' Wirtshaus ist |hr bayrisches Wirtshaus in Minchen Freimann. Mit frischen, regionalen
Lutaten bereiten wir leckere bayrische Spezialitaten nach Originalrezepten zu - von der
klassischen Brotzeit mit Pflanzer | und vegetarischen Spezialitaten wie Allgauer Kasspatzen
iiber unsere Schmanker| wie den Ofenfrischen Schweinekrustenbraten oder das

Schnitzelvariationen bis zum siifien Nachtisch, wie einen original Kaiserschmarr'n.

Wir begriifen Sie téaglich zu einem schnellen und preiswerten aber dennoch frischen
Mittagsgericht, oder abends zu einem genussvollen Abendessen unter Freunden in unserer
Lemiitlichen Gaststube. An lauen Abenden im Sommer l&dt unser Biergarten unter
schattigen Kastanien zu einem kiihlen Hellen oder einem Weilbier ein. Fiir Gruppen,
Familienfeiern und Firmenfeiern haben wir einen ansprechenden Nebenraum.

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



Spaten Hell
Spaten Radler
Franziskaner Weil3bier

Franziskaner Ruf}

Franziskaner WeilRbier alkoholfrei
Franziskaner WeilRbier dunkel
Franziskaner WeilRbier leicht
Franziskaner Kellerbier naturtriib
Lowenbrau Alkoholfreies Helles
Lowenbrau Dunkel

Beck’s Pils

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner

(0,31)
(0,31)
(0,31)

(0,31)

(0,51)
(0,51)
(0,51)
(0,51)
(0,51)
(0,51)

(0,31)

3.20

3.20

3.20

3.20

4.50

4.50

4.50

4.60

4.50

4.50

4.30

(0,51) 4.50
(0,51) 4.50
(0,51) 4.50

(0,51) 4.50



A hfps

Mineralwasser perlend (0,251)3.50 (0,751)6.90
bayerisches Wasser
Mineralwasser still (0,251)3.50 (0,751)6.90

bayerisches stilles Wasser

Tafelwasser mit Kohlesaure (0,41) 3.50

Coca Cola Mix (0,21) 2.90 (0,41) 4.50
Coca Cola (0,21) 2.90 (0,41) 4.50
Coca Cola light ! Zero (0,21) 2.90 (0,41) 4.50
Fanta Orangenlimonade (0,251)2.90 (0,41) 4.50
Libella Zitronenlimonade (0,251)2.90 (0,41) 4.50
Almdudler Krauterlimonade (0,351)4.50

Fruchtgetranke (0,21 3.50 (0,41) 4.90

Apfel naturtrib, Orange, Maracuja, Rhabarber,
Johannisbeere, Cranberry, Mango

Fruchtschorle (0,21) 2.90
Apfel naturtriib, Orange, Maracuja, Rhabarber,

Johannisbeere, Cranberry, Mango (0,41) 4.50
Schweppes Ginger Ale (0,41) 4.50

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



e Yo

Espresso 2.50
Doppelter Espresso 3.70
Cappuccino 3.70
Cappuccino GroR 5.90
Latte macchiato 4.30
Tasse Kaffee 3.50
Milchkaffee 4.50
Tee 3,20

Earl Grey, Pfefferminze, Kamille, Krauter,
Griiner Tee, Friichtetee

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



Aperol Spritz (0,21 7.50
Hugo (o,21) 7.50
Hugo alkoholfrei (0,21) 6.90

Weinschorle (0,21) 4,00
weild, rot oder rosé

Piadini Veneto Frizzante IGT (0,1) 4.50
Viticolotori Ponte, Veneto, ltalien

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner

(0,51)

6.90



eissweine

Riesling
aus der Pfalz — trocken, mit Pfirsichnote

Griiner Veltliner
aus Osterreich — trocken, frisch, pfeffrig

Chardonnay IGT Veneto

aus ltalien — trocken, feinfruchtig, vollmundig

Lugana Trento Garda
aus ltalien — trocken, delikat, kraftige Struktur

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner

(o,11) 3.90

(o,11) 3.90

(o,1) 3.90

(o,11) 4,10

(0,21) 6.90

(0,21) 6.90

(0,21) 6.90

(0,21) 7.90



QZﬁ,@t’%&

Blauer Zweigelt
aus Osterreich — trocken, fruchtig, Kirschnote

Nero d’Avola IGT Sicilia

aus ltalien — trocken, intensivrot, vollmundig

Primitivo Salento IGT

aus ltalien — trocken, volimundig
Dseweine

Bardolino Chiaretto DOC

aus ltalien — trocken, frisch und ausgewogen

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner

(o,1) 3.90

(o,11) 3.90

(o,11) 4.10

(o,1) 3.90

(0,21) 6.90

(0,21) 6.90

(0,21) 7.90

(0,21) 6.90



b

Ramazzotti (2cl) 4.50
Averna (2cl) 4.50
Killepitsch (2cl) 4.90
Obstler (2cl) 4.50
Jagermeister (2cl) 4.50
Williamsbirne (2cl) 4.50
Wodka (2cl) 4.50
Prinz Alte Waldhimbeere (2cl) 4.90
Prinz Alte Marille (2cl) 4.90
Prinz Alte Williams-Christ-Birne (2cl) 4.90
Prinz Alte Haselnuss (2cl) 4.90

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Die Karte mit Zusatzen u. Allergenen
erhalten Sie bei lhrem Kellner



